
Sehr geehrte Kunden und Kundinnen,

die Tage werden kürzer, die Vögel ziehen gen 
Süden und die letzten Blätter fallen von den 
Bäumen. Für uns bei »Fiedler« kein Grund zur 
Traurigkeit - ganz im Gegenteil: Wir möchten 
Ihnen die gemütliche Zeit des Jahres so richtig 
schmackhaft machen. Machen Sie es sich be-
quem und blättern Sie durch unseren aktuellen 
Katalog. Seite für Seite haben wir für Sie er-
neut Leckereien rund um das gesunde Thema 
»Fisch« zusammengestellt.

Dank sagen möchten wir an dieser Stelle 
wieder all unseren Kundinnen und Kun-
den, die uns über die Jahre stets die Treue 
gehalten haben. Wir sind sicher, dass wir 
Ihnen das Beste rausgefischt haben.

Viel Vergnügen beim Blättern wünscht Ihnen

Ha
ns

 Fi
ed

ler
 S

öh
ne

 L
ac

hs
- u

nd
 A

alr
äu

ch
er

ei 
Gm

bH
 •  

Am
 L

un
ed

eic
h 

14
9 

•   2
75

72
 B

re
m

er
ha

ve
n

Hans Fiedler Söhne Lachs- und Aalräucherei GmbH
Andree Fiedler

Hans Fiedler Söhne
Lachs- und Aalräucherei GmbH
Am Lunedeich 149
27572 Bremerhaven

Telefon (04 71) 974 07-0
Telefax (04 71) 974 07-25
info@fiedler.biz
www.fiedler.biz 

Das sollten Sie beachten

Ab einem Bestellwert von 45,- Euro pro 
Sendung liefern wir Ihnen Ihre Ware frei Haus.

Alle Preise dieses Angebotes verstehen sich 
inkl. 7% Mehrwertsteuer.

Unsere Kühlpads geben auf dem Lieferweg zu 
Ihnen Kondenswasser ab. Dies ist jedoch völlig 
unbedenklich und eine normale Reaktion - 
der Geschmack und die Frische werden nicht 
beeinflusst.

Bitte beachten Sie unsere allgemeinen 
Liefer- und Zahlungsbedingungen.

Dann können Sie bestellen

Wir nehmen von montags bis freitags 
zwischen 6:00 Uhr und 16:00 Uhr  
Ihre Bestellungen persönlich entgegen.  
In der übrigen Zeit steht Ihnen unser  
Anrufbeantworter zur Verfügung.

Haben Sie Appetit bekommen?

Bei Fragen zu Bestellung, Lieferung
oder Terminen rufen Sie doch einfach
unsere freundlichen Mitarbeiterinnen
unter Telefon (0471) 97407-18 an.
Schriftliche Bestellungen nehmen wir
unter Fax (0471) 974 07-25 an.

Oder stöbern Sie durch unseren Online-Shop 
unter www.fiedler.biz

Lassen Sie sich von unserem 
unkomplizierten Lieferservice 
verwöhnen! Unsere Ware kommt 
schnell und frisch zu Ihnen ins 
Haus. Dabei garantieren unsere 
Kühlpads eine einwandfreie Ver-
sandqualität.
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Präsent-Paket »Fjord«

Unser Präsent-Paket »Fjord« beinhaltet:

• 200 Gramm Wildlachs
• 200 Gramm Rotholzlachs
• 200 Gramm Sommerlachs
• 200 Gramm Räucherlachs
• 200 Gramm Gravad-Lachs

22211 	 Präsent-Paket »Fjord« 				      35,60 Euro/Paket

Krabbenfleisch

Unsere Preise für Krabben sind so frisch wie die Ware selbst - bitte rufen Sie uns an.

18410 	 Krabbenfleisch, 250g oder 500g, verpackt			               Tagespreise

Präsent-Paket »Neptun«

Unser Präsent-Paket »Neptun« beinhaltet:

• 200 Gramm Räucherlachs, vorgeschnitten
• 200 Gramm Stremel-Lachs, heiß geräuchert
• 200 Gramm Räucheraal-Filet ohne Haut
• 200 Gramm Gravad-Lachs, vorgeschnitten
• 125 Gramm Gravad-Lachs-Soße im Portionsbeutel

22284 	 Präsent-Paket »Neptun« 				       34,50 Euro/Paket

Präsent-Paket »Gourmet«

Unser Präsent-Paket »Gourmet« beinhaltet:

• 200 Gramm Räucherlachs, vorgeschnitten
• 200 Gramm Stremel-Lachs, heiß geräuchert
• 200 Gramm Räucheraal-Filet ohne Haut
• 200 Gramm Gravad-Lachs, vorgeschnitten
• 250 Gramm Gravad-Lachs-Soße im Portionsbeutel
• 1 Paar Forellenfilet ohne Haut
• ca. 200 Gramm Welsfilet

22285 	 Präsent-Paket »Gourmet« 				       39,95 Euro/Paket

Präsent-Paket »Edelfischplatte«

Unser Präsent-Paket »Edelfischplatte« beinhaltet:

in Scheiben geschnittener Räucherlachs, Gravad-Lachs, ein Stück Pfeffer-Makrelen-Filet, 
Heilbutt und Forellenfilet ohne Haut

22266 	 Präsent-Paket »Edelfischplatte« 600g 			     24,10 Euro/Platte

Gravad-Lachs

Genießen Sie mit frisch gebeiztem Gravad-Lachs eine echte skandinavische Spezialität.

22637 	 Gravad-Lachs, vorgeschnitten, 800-1500g Seiten 		       3,45 Euro/100g

22639 	 Gravad-Lachs, pariert ungeschnitten, 800-1500g Seiten 	      3,45 Euro/100g

22635 	 Gravad-Lachs, vorgeschnitten, 200g Portions-Pckg. 	               7,05 Euro/200g Tray

22636 	 Gravad-Lachs, vorgeschnitten, 500g Portions-Pckg. 	             17,40 Euro/500g Tray

18422 	 Gravad-Lachs-Soße, 125g Beutel	     		     1,90 Euro/Beutel

Norwegischer Räucherlachs

Die unberührten Gewässer der reinen und kühlen Fjorde Norwegens liefern die besten Bedingungen zur 
artgerechten Aufzucht unserer schmackhaften Räucherlachse.

22612 	 Räucherlachs, vorgeschnitten, 800-1200g Seiten 		       3,35 Euro/100g

22627 	 Räucherlachs, pariert ungeschnitten, 800-1200g Seiten 	      3,35 Euro/100g

22616 	 Räucherlachs, vorgeschnitten, 200g Portions-Pckg. 	               6,85 Euro/200g Tray

22617 	 Räucherlachs, vorgeschnitten, 500g Portions-Pckg. 	             17,15 Euro/500g Tray

Wild-Lachs

Die edle rauchfrische Lachsspezialität aus Kanada oder Alaska.

22645 	 Wild-Lachs, vorgeschnitten, 800-900g Seiten		      3,95 Euro/100g

22647 	 Wild-Lachs, vorgeschnitten, 500g Portions-Pckg.	             19,80 Euro/500g Tray

22648 	 Wild-Lachs, vorgeschnitten, 200g Portions-Pckg.	               7,90 Euro/200g Tray

Räucherfisch-Angebote

Diese schmackhaften Leckereien sind ein wahres Highlight auf Ihrem Buffet - und das nicht nur an den  
kommenden Fest- und Feiertagen.

23277 	 Heilbutt- und Lachswürfel, 45g Würfel, ca. 300g		     6,80 Euro/Schale

23555 	 Pangasius-Röllchen mit Lachs gefüllt, ca. 350g (6 Röllchen)            5,90 Euro/Schale

22251 	 Single-Platte, 240g (Räucherlachs, Gravad-Lachs, Aal, Forelle)           8,15 Euro/Tray

21675 	 Welsfilet, heiß geräuchert	     		                       2,22 Euro/100g

22661 	 Stremellachs-Portionen, 200g Tray (2 Stücke)	               5,95 Euro/200g Tray

21676 	 Heilbutt, geschnitten, 200g Tray		           	               6,25 Euro/200g Tray

21677 	 Heilbutt, geschnitten, 500g Tray		           	             13,90 Euro/500g Tray

23590 	 Garnelen, geräuchert, 200g         			      6,95 Euro/Schale

22606 	 Rotholz-Räucherlachs, 200g          		                6,95 Euro/200g Tray

Feinster Räucheraal

Nur die Veredelung mit kräftigem Buchenholz verleiht dem »Fiedler-Aal« seinen einzigartig milden Geschmack - 
eine ehrwürdige Tradition, der sich das Unternehmen »Fiedler« bis heute verbunden fühlt und die diese beliebte 
Köstlichkeit zu einer Spezialität unseres Hauses gemacht hat.

21121 	 Räucheraal, 300-600g 				         3,10 Euro/100g

21635 	 Räucheraalfilet, 200g Portions-Pckg.		                9,50 Euro/200g Tray

21634 	 Räucheraalfilet, 500g Portions-Pckg.		              23,25 Euro/500g Tray

21633 	 Räucheraalfilet, 1000g Portions-Pckg.      		                       4,55 Euro/100g

Feinkost- und Marinaden-Angebote

18546 	 Kräutermatjes, 500g					         4,95 Euro/Schale

18548	 Kräutermatjes, 1000g				        9,80 Euro/Schale

18547	 Aalrauchmatjes, 500g				        4,95 Euro/Schale

18549	 Aalrauchmatjes, 1000g				        9,80 Euro/Schale

16100	 Matjesfilet nordische Art, 500g				        3,90 Euro/Schale

16101	 Matjesfilet nordische Art, 1000g				       7,70 Euro/Schale

16504	 Friesische Tunke, 200g Schale				        2,70 Euro/Schale

16634	 Göteborger Heringstopf, 200g Schale			       2,80 Euro/Schale

16624	 Roter Heringssalat, 200g Schale				       2,80 Euro/Schale

16714	 Lachssalat »Gourmet«, 200g Schale			       3,00 Euro/Schale

16674	 Dill-Happen, 200g Schale				        2,80 Euro/Schale

16680	 Shrimps-Cocktail in Curry-Sauce, 200g Schale		      2,25 Euro/Schale

15400	 Bismarck-Heringe, 500g Schale				        3,25 Euro/Schale

16000	 Gabelrollmops, 500g Schale				        3,75 Euro/Schale

16124	 Knobi-Garnelen-Salat, 200g Schale			       2,80 Euro/Schale

Forelle »wacholdergeräuchert«

Die Forellen von »Fiedler« werden täglich frisch wacholdergeräuchert - ein genussvoller Unterschied, den 
man schmeckt.

21655 	 Forellenfilet mit Haut (2 Filets pro Paket)			        3,50 Euro/Pckg.

21260 	 Forelle mit Kopf				                         1,15 Euro/100g

21650	 Forellenfilet ohne Haut (2 Filets pro Paket)			        3,50 Euro/Pckg.

Täglich frisch produzieren wir

nach überlieferten Rezepten und

Bräuchen alter Räuchermeister

unter modernsten Bedingungen

exquisite Räucherprodukte.

Strenge Kontrollen und höchste

Maßstäbe an Qualität sorgen

dafür, dass nur das Beste aus

dem Meer den Weg auf Ihren

Tisch findet - garantiert!


